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1. 教学成果背景 

1.1 高等教育肩负高层次创造性人才培养的重任 

习近平总书记在2018年全国教育大会上首次将教育定位为“国之大计、

党之大计”，作出了“优先发展教育事业、加快教育现代化、建设教育强

国的重大部署”，坚持中国特色社会主义教育发展道路，培养德智体美劳

全面发展的社会主义建设者和接班人。在十九届五中全会公告中也指出了

2035年要建成文化强国、教育强国、人才强国、健康中国。教育部高教司

吴岩司长在2021年全国高教处长会作《夯实教学“新基建”托起培养高质

量》专题报告中强调：高等教育高质量的根本与核心是人才培养质量，专

业、课程、教材和技术是新时代高校教育教学的“新基建”。 

 

 

1.2 我国高校食品科学与工程类专业建设情况 

我国食品科学与工程类专业数量发展迅速，开设食品专业的高等院校

约430所，专业布点达到748个。 
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1.3 我国高校国家级一流本科专业建设点情况 

截止2020年，全国食品科学与工程类专业入选国家级一流本科专业建

设点99个，分布在30个省、直辖市、自治区。 

 

 



4 
 

1.4 我国高校食品科学与工程类专业工程教育认证通过情况 

        全国食品科学与工程类专业通过工程教育认证的专业点共43个，分布

在21个省、直辖市，均为食品科学与工程专业。

 

1.5 本教学成果依托于大连工业大学食品学科夯实的建设基础 

本成果依托于大连工业大学食品学科63年的建设基础，以国家一级学

科博士后流动站（食品科学与工程）、国家一级学科博士/硕士学位授权点

（食品科学与工程）、国家级人才培养基地/中心（国家创新人才培养示范

基地+国家海洋食品工程技术研究中心+海洋食品精深加工关键技术省部共

建协同创新中心等）、国家级一流本科专业建设项目（食品科学与工程+食

品质量与安全）、国家级教师团队（全国黄大年式教师团队+全国优秀教师

+省级教学名师等）、国家级一流教材（首届全国教材建设二等奖+国家

“十三五”规划教材+院士专著）、国家级一流本科课程（国家级虚拟仿真

实验教学一流课程）为核心支撑，拥有中国工程院院士1人、第七、八届国

务院食品学科评议组召集人1人、国家重点研发计划首席专家5人、国家高
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技术研究计划（863计划）海洋技术领域主题专家1人，自主培养国家杰出

青年科学基金获得者1人、教育部“长江学者奖励计划”特聘教授1人、中

组部“万人计划”创新领军人才2人、国家优秀青年科学基金获得者1人、

教育部“长江学者奖励计划”青年学者1人、“国家百千万人才工程”入选

者1人；拥有20余个国家级和省部级科研平台，实验用房1.2万平方米，仪

器设备总值1.6亿元；主持国家重点研发计划、国家自然科学基金、国家科

技支撑计划、国际科技合作计划等国家、省、市级纵向项目及横向项目284

项，科研成果转化率超过75%，创造经济效益超100亿元。 

2. 教学成果解决问题 

第一，本成果“三维融合靶向设计”有效解决了国内诸多食品专业院

校的培养目标制定与其合理性评价体系及运行机制中存在的“专业人才培

养目标与学校人才培养定位、专业优势资源条件、社会需求三者间无关联”

共性问题，克服了培养目标合理性评价机制被局限于文字和技术路线或仅

为认证专家审阅材料之用而非专业建设持续改进所需。 

第二，本成果“五元五级三层次定量评价”设计于毕业要求达成度评

价机制，避免了照抄照搬通用标准毕业要求12条，解决了毕业要求指标点

对能力的描述缺乏可衡量性以及毕业要求评价与持续改进无关联、分体设

计的弊端。  

第三，本成果“关注点对标定位反馈”设计于课程体系矩阵布局合理

性评价机制，解决了对标“解决复杂工程问题”能力培养支撑关系矩阵设

计的认识不充分、设计关注点不具体、反馈渠道单一，课程设置无法支撑
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培养目标描述的专业特色等问题。 

第四，本成果“靶点改进与四级联动响应”设计于课程目标达成评价-

毕业要求指标观测点达成评价-毕业要求达成评价-培养目标合理性评价四

个重要环节中，不仅解决了评价结果用于持续改进方案设计不充分问题，

更有效克服了【课程体系】-【毕业要求】-【培养目标】三者间持续改进

方案孤立脱节等问题。 

综上，本原创成果历经了6年建设期和5年实践检验期，创建了新工科

背景下以持续改进为联动响应核心域的食品专业教学质量保障体系，相关

成果荣获2022年和2020年辽宁省普通高等教育（本科）教学成果一等奖2项。 

3. 教学成果的主要内容 

【1】创建食品专业“三维融合-靶向设计”的培养目标合理性评价机制 

 

基于新时代高等教育需求的科教融合教育理念+产教融合教育理念+理

论与实际融合三个维度交叉融合，解析食品专业本科人才的创新能力、实
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践创新能力、卓越工匠能力、设计思维/能力、分析/解决问题能力等培养

诉求与解决食品领域复杂工程问题能力培养间的逻辑关系，设计食品专业

人才培养目标与学校人才培养定位、专业优势资源条件、社会需求相互内

涵支撑矩阵，创建出以持续改进为目标导向的食品专业“三维融合-靶向设

计”的培养目标合理性评价机制，为开展持续改进四级联动响应机制夯实

基础。 

【2】创建食品专业“五元五级三层次的定量评价”的毕业要求达成度评价

机制 

 

以校外同行专家、社会需求单位、毕业生、校内督学专家、专任教师

五个评价主体，设计 12 项毕业要求与其对应的办学机制规范性、专业定

位准确性、课程设置合理性、教学内容实用性、教学结果有效性的五级矩

阵，创建出基于持续改进问题导向的食品专业“五元五级三层次的定量评

价”的毕业要求达成度评价机制，实现了以目标层、准则层、指标层三个

层次靶点评价与持续改进靶点解析预期目标。 
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【3】创建食品专业“关注点对标-定位反馈”的课程体系矩阵布局合理性

评价机制 

 

 

聚焦专业课程簇学分值与学生解决复杂工程问题能力培养与课程支撑

关注点程度等核心焦点区域，解析专业课程簇与毕业要求指标观测点间逻

辑关系，创建以课程簇体系设计合理性评价的持续改进方案为目标导向的

通用标准毕业要求12条、指标观测点37项与相应课程目标的“关注点对标-

定位反馈”评价机制。 
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【4】设计“靶点改进与四级联动响应”的食品专业教学质量保障体系 

 

 

课程评价是毕业要求达成度评价的核心，是持续改进的前提。以持续

改进为联动响应核心域，设计专业培养目标与毕业要求支撑关系矩阵、食

品专业毕业要求与通用标准支撑关系矩阵、课程体系及专业课程簇与毕业

要求支撑关系矩阵、教学内容及教学实施环节与课程目标支撑关系矩阵，

构建涵盖课程目标达成评价-毕业要求内涵观测点达成评价-毕业要求达成

评价-培养目标合理性评价四级联动响应的食品专业教学质量保障体系。首

创的“靶向设计-评价-反馈-靶点改进”的动态调整闭环运行模式有效克服了

【课程体系】-【毕业要求】-【培养目标】三者间持续改进方案孤立脱节

等教学问题。 

4. 教学成果的创新点 

【创新点1】本成果将科教-产教-理论与实际的“三维度融合”精准靶

向切入至以国家食品工业发展与国民营养健康重大战略发展需求为导向的

食品科学与工程类本科层次人才培养工作中，创建出“三维融合-靶向设计”

的食品专业培养目标合理性评价机制，成果创新性突出，引领作用显著。 
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【创新点2】创建出“五元五级三层次定量评价”的毕业要求达成度评

价机制和“关注点对标-定位反馈”的课程体系矩阵布局合理性评价机制，

对提高教学水平和人才培养质量方面作用效果鲜明，适用性和可操作性突

出，引领和激励作用显著。 

【创新点3】本成果创建“靶点改进与四级联动响应”的食品专业教学

质量保障体系，课程目标达成评价-毕业要求内涵观测点达成评价-毕业要

求达成评价-培养目标合理性评价四个重要环节的“靶点改进与四级联动响

应”机制，“靶向设计-评价-反馈-靶点改进”的动态调整闭环运行模式具

有显著的示范性与推广作用。 

5. 教学成果的推广应用效果 

【1】本成果荣获2022年和2020年辽宁省普通高等教育（本科）教学成果一

等奖2项（详见附件1）。 

【2】《水产品加工工艺学》教材荣获首届全国教材建设二等奖（详见附件

2），在福建农林大学、云南农业大学、东北农业大学、集美大学等24所院

校应用。 
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【3】本成果历经了6年建设期和5年实践检验期，创建了新工科背景下持续

改进联动响应的食品专业教学质量保障体系，标志性成果突出，示范引领

作用显著，7名中国工程院院士和4名教授专家共同鉴定成果整体达到国际

领先水平（详见附件19）。 

【4】本研究标志性成果—2021版培养方案（食品科学与工程专业、食品质

量与安全专业）经教育部高等学校食品科学与工程类教育指导委员会主任、

副主任共计13名专家一致推荐本成果部分内容——培养方案面向全国相关

专业示范推广（详见附件4、5）。 

【5】本成果在江南大学、中国农业大学、浙江大学等36所高校食品专业推

广应用效果显著（详见附件3）。 

【6】本成果部分内容通过辽宁省教育厅官方微信公众号进行新闻报道（详

见附件8）。 

【7】本成果部分内容由成果第一完成人朱蓓薇院士通过4次特邀报告、2次

教指委会议发言以及成果主要完成人吴海涛、宋爽通过2次专题报告面向

3030余名参会代表进行了宣介与示范推广（详见附件9）。 

①成果第一完成人朱蓓薇院士于2022年8月15日在教育部高等学校食品

科学与工程类专业教学指导委员会2022年第一次会议中向大会作了题为

“‘双一流’背景下高校食品学科建设的思考”的报告。会议邀请教指委

委员、高校分管食品科学与工程类专业教学工作的领导、专业负责人以及

相关专业教学老师等260名参会代表围绕食品类一流专业与课程建设及高质

量发展展开学术交流与研讨。 
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② 成果第一完成人朱蓓薇院士于2021年10月9日在2021年全国高校食

品类学院院长论坛暨食品学科与专业建设研讨会特邀报告《我国食品学科

的现状与发展》中面向全国各地知名高校、科研机构的300余名专家学者进

行交流与示范推广。 

 

③ 成果第一完成人朱蓓薇院士于2021年5月18日在全国食品类院系教

学科研思政工作联盟2021年第一次会议特邀报告《新时代食品类院校教学

科研思政建设的思考》中面向全国食品类院系的党委书记、院长、专家教

授110余名代表进行交流与示范推广。 
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④ 成果第一完成人朱蓓薇院士于2019年9月11日在教育部高等学校食

品科学与工程类专业教学指导委员会2019年第二次会议院士特邀报告中将

部分成果向近600名参会代表进行交流与示范推广。 

 

⑤ 成果第一完成人朱蓓薇院士于2020年12月20日在2020年教育部高等

学校食品科学与工程类专业教学指导委员会全体会议暨一流专业建设研讨

会作开幕式致辞，面向全国各地知名高校、科研机构的500余名专家学者进

行交流与示范推广。 

 

⑥ 成果第一完成人朱蓓薇院士于2021年4月7日在教育部高等学校食品

科学与工程类专业教学指导委员会2021年第一次会议暨“后疫情时代食品

类专业人才培养的探索与思考”研讨会发表讲话，面向全国各地知名高校、
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科研机构的560余名专家学者进行交流与示范推广。 

 

⑦ 成果主要完成人吴海涛于2021年7月28日在食品类专业工程教育认

证专题研讨会专题报告《基于工程教育认证的食品质量与安全专业教学改

革与实践》中面向全国各地知名高校、科研机构的200余名专家学者进行交

流与示范推广。 

 

⑧ 成果主要完成人宋爽于2019年9月11日在教育部高等学校食品科学

与工程类专业教学指导委员会2019年第二次会议暨教学研讨会专题报告

《践行OBE理论于海洋食品特色方向人才培养体系构建与实践》中面向全

国各地知名高校、科研机构的500余名专家学者进行交流与示范推广。 
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【8】教指委副主任委员刘静波教授在两次教指委会议主报告中将成果主要

完成人吴海涛等人完成的《食品化学》理论课程教学过程质量达成度评价

体系作为优秀案例向1000余名参会代表重点讲授（详见附件10）。 

【9】成果主要完成人林松毅在中国农业大学、华中农业大学、湘潭大学、

河北农业大学、河南农业大学、上海应用技术大学等学校进行食品科学与

工程专业工程教育专业认证现场考查工作中进行部分成果的交流与推广

（详见附件11）。 
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【10】国家级一流课程《特色海珍品加工及质量安全控制》，截止2022年

10月30日，总访问量为71102人次，试验人数1811人，试验完成率100%，

试验通过率55%。项目评分4.6/5.0分，排在32个食品科学类项目第一名

（详见附件7）。 

【11】已公开发表教研论文15篇，其中课程达成度评价相关论文4篇、教学

模式改革相关论文8篇、课程思政相关论文3篇（详见附件12）。 


